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400 g Kip ontdooien in microgolf (Coronatijdperk) 
In blokjes snijden 
Kruiden p&z 
65 g maïzena toevoegen 
 
Woksaus: 
3 el Sojasaus  
2 el Witte wijnazijn 
2 el Suiker 
1 el Maïzena 
 
In pan: 
Olie om te frituren (165°) 
Kip bakken, 4 tal minuutjes en dan omdraaien en nog es 2 minuten 
Kip eruit halen, laten uitlekken en opzij zetten 
 
In andere pan: 
1 el olie 
3 Look 
1 Ui 
Halve minuut bakken 
 
+ 80 g cashewnoten tot goudbruin mee laten bakken 
 
+ 2 chilipepers 
+ 1 rode paprika 
+ 1 gele paprika 
1 minuut laten bakken 
 
+ kip 
+ woksaus 
+ lenteui 
3 à 4 minuten roerbakken 
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